Evidencias septiembre - octubre 2025

Curso virtual: PASTELERIA - Ficha: 3334908
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Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

setua Mensaje de bienvenida - Curso pasteleria
PABLO LEON DIA - viemes, 12 de septiembre de 2025, 22:35
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PASTELERIA -

ienvenida

Estimados aprendices SENA.

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desamollo de esta
experiencia virtual con el programa de formacién Gomplementaria
"PASTELERIA™

Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para
ayudarles y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
a través de! foro de dudas e inquietudes o al comeo electrénico
pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el fiempo necesario para su formacién. Les invito
a que conozean la plataforma haciendo un recorido por cada uno de los
enlaces dispuesios en ella

La formacién inicia a partir de hoy 12 de septiembre del 2025y la fecha
méxima de entrega de evidencias por la plataforma sera el dia 07 de
octubre de 2025 hasta las 10:00 pm.

iMuchos éxitos!

5 @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Buenas practicas de comunicacién

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a..

Este hilo de discusién ha sido cerrado por | que no admite respuestas.

Y .2, Buenas pricticas de comunicacion
ABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA - viernes, 12 de septiembre de 2025, 22:53

JAN cePAs

PASTELERIA - Buenas pricticas de comunicacién

(Con el fin de tener reglas claras para el use de |03 espacios de comunicacién
es necesario revisar &l material adjunto, sin embargo, s importante tener en
cuenta las siguientes recomendaciones:

Siempre dirigirse a los compafieros e instructor con respeto y a través
de los canales destinados para fal fin

Abstenerse de comparr cualquier fipo de mensaje de cardcter religioso

politico, deporiivo o en general que no tenga relacian con los contenidos

del curso. °

No esté permitido promover actividades comerciales de ningin fipo a f
‘)h’
e /i

través de los medios oficiales del SENA.

Sea tolerante, perdone 10s emores de ofras personas. No todos son
conocedores del Inemet y quizs a veces cometan faltas o hagan
demasiadas preguntas

Evile escribir en mayiiscula sostenida todo un texto. En la red esto
equivale a alzar la voz

Siempre reconozea los derechos de autor, dando el crédito a quien
generd Ia idea, a 1a fuente que se consults o al recurso en ef que se
basé la informacién

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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PASTELERIA

Actividades unidad #1 - Ficha: 3334908

Las actividades para desarrollar en a primera semana son:

Actualizacién de dalos
- Sondeo de conocimientos previos

+ Foro social

Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracién
de Ia pasteleria modema. Calificable.

En el desarrolo de esta actividad usted debe estudiar ¢
contenido de los documentos de la semana 1 que se
encuentran en el boton "Material de formacién y material
complementario’.

Semana 1: del 12 al 17 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de
dudas e inquietudes y exponeria.

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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4

Bienvenida y desarrollo de las actividades iniciales y de la semana #1
A - viemnes, 12 de septiembre de 2025, 23:04

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica de
bienvenida, desarrollo de las aclividades iniciales y de la
primera semana del programa de formacién, con el fin de
orientarios y resolver dudas generadas:

lunes 15 de sepliembre de 2025
0 pm

:
H
i

« Enlace: microsoft.
p=VZF0QVpPdNgx046D.2

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
primas e insumos necesarios para el proceso de produccién
de cada uno de los productos a elaborar”

Gracias por su alencion

Pablo Zamera Heredia — Instructor
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. Grabacién primera sesién sincronica - Pasteleria - 15/09/2025

ONARDO Z
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PASTELERIA - Grabacion primera sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les compario la grabacién de nuesira primera reunién sincrénica, realizada en

<l programa de formacion “Pasteleria’, también se encuentra publicada, la

pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en L
linea, clic en: “Primera sesién sincrénica - Pasteleria™

Enlace de a grabacion: ‘) J
o

hitps:idrive.goagle. comifile/cl/1R-WWWKPGTX6I_YU4VGICEQBX Gipi- e
Bullview?usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Modo de edicion @I
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TAY e

A - migrcales, 17 de septiembre de 2025, 10:58

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 17 de septiembre del presente
finaliza, el desarrolio de la actividad #1, los invito a sequir los pasos para el
correcto desarrollo de las actividades gue correspondan

+ Lectura de la guia de aprendizaje #1
+ Revisar malerial complementario que se encuentra en el contenido del
curso,

Resolver:

- Actualizacion de datos

+ Sondeo de conocimientos previos
+ Foro social

« Evidencia de conocimi
modema. Galificable.

jiento - AA1-EV01. Exploracion de la pasteleria

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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PASTELERIA

Actividades unidad #2 — Ficha: 3334908

Las aclividades para desarrollar en |2 segunda semana son

AA2-EV01. Preparacién de crema chantilly y su spiicacion en
decoracion. Galificable.

Evideneis e producto:
« AA2-EV02. Elsboracién de crema pastelera y su uso en postres.
Calificable.

En el desarrollo de esla actividad usled debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la guia de aprendizaje y

material complementario
Semana 2: del 18 al 24 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquielud deben dirigirse al foro de dudas &
inquietudes y exponerfa

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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y dudas de las actividades de la semana #2
A - viernes, 19 de septiembre Oe 2025, 14:05

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invilo a participar en nuestra sesién sincrénica, sobre el
desarollo de |as aclividades de la segunda semana del
programa de formacién, con el fin de erientarlos ¥ resolver
dudas generadas.

+ Fecha: lunes 22 de seplismbre de 2025

« Hora: :00 pm

« Plataforma: TEAMS

« Enlace: htfps: micros
p=0ICx0xOuplqJbp¥zXNH

. 40711656

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteris de scuerdo & los requerimigntos de la
produccign”

Gracias por su alencion

Pablo Zamera Heredia — Instructor
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AN

PASTELERIA - Grabacién segunda sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les compario la grabacién de nuesira segunda reunién sincrénica, realizada
en el programa de formacién "Pasteleria”, también se encuenira publicada, 2
pueden encentrar en la futa: Sesiones en linea

Enlace de la grabacién:

hitps:iidrive. google. com/file/d/1kiXDYLvPVbBxes-b4aSilBQkBoNe Ok YM/view?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Modo de edicion @I
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Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

2. Cierre actividad de aprendizaje #2

- migrcoles, 24 de septiembre de 2025, 12335

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 24 de seplismbre del presente
finaliza, el desarrollo de |z aclividad #2, a confinuacion las aciividades que
comespondian a la semana

. o AAZ-EVOT. Preparacién de crema chantilly y su splicscion en
decoracién. Calificable.

Evidencia de producto:

AA2-EV02. Elsboracion de crema pastelera y su uso en
postres. Calificable.

B

.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn:
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Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.
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TAY e
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& Configuracién
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|m Registros PASTELERIA

B copia de seguridad

1 Restaurar Actividades unidad #3 — Ficha: 3334908

J@rE e La aclividad para desarrollar en Ia {ercera semana es:
> Modalidad de suscripcion
B suscripciones + AA2-EV03. Preparacién de mousse de fresa. Calificable
B informes

W Exportar

En el desarrollo de esta actividad usled debe estudiar el confenido def
documento especificamente de la semana 3 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario

> Administracion del curso

Semana 3: del 25 de septiembre al 01 de octubre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal & @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA %‘ Modo de edicion @)

ADMINISTRACION %, INVitacién sesién: Desarrolio y dudas de las actividades de Ia semana #3
0

- viemes, 26 de septiembre de 2025, 13:39

~ Administracién del foro

¥ Configuracion
Y Filtros

PASTELERIA
& Registros
B Copia de seguridad @
4 Restaurar Apreciados Aprendices
B Calificacion avanzada Los invito a participar en nueslra sesin sincronica, sobre el
> Modalidad de suscripcién desarrollo de las actividades de la fercera semana del

programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver

W Suscripciones
r dudas generadas

B informes

W Exportar - Fecha: lunes 28 de sepliembre de 2025
+ Hora: 6:00 pm
+ Plataforma: TEAMS

Enlace: microsoft 164987
p=pBECMOhaSTI6WOL2AL

> Administracién del cursa

Resultado de aprendizaje: "Elaborar preparaciones de base
e reposteria de SCUSRD & 03 rEqUERMIENIOS Ot I3
produccidn”

Gratias por su atencion

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

aehua Grabacion tercera sesion sincronica - Pasteleria - 29/09/2025
o AMO

A - martes, 30 de septiembre de 2025, 0946

JA deF

PASTELERIA - Grabacién tercera sesién sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les compario I grabacién de nuesira lercera reunion sincronica, realizada en
<l programa de formacion "Pasleleria’, también se encuentra publicada, la

o
pueden encontrar en la uta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en
linea, clic en: “Tercera sesién sincrénica - Pasteleria” f‘)
Enlace de la grabacion:

hitps:iidrive.google. com/file/d/1aXKTFBS7y6xvGiTupkcU EOTo0BUT 1loD view?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

rpun Cierre actividad de aprendizaje #3

AN

- migreoles, 1 de octubre de 2025, 0939

Apreciad@s aprendices, recuerden hoy 01 de oclubre del presente finaliza, el
desanrollo de la aclividad #3, a conlinuacitn las actividades que correspondian
ala semana

« AA2-EV03. Preparacion de mousse de fresa. Calificable

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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TAN o GNARDO ZAM - jueves, 2 de octubre de 2025, 11:15
~ Administracién del foro A
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@ Copia de seguridad

1 Restaurer Actividades unidad #4 — Ficha: 3334908

JEL AT ) La actividad para desarmollar en la fercera semana es-
> Modalidad de suscripcion
W suscripciones - AAZ-EV04. Preparacion de mousse de chocolate. Calificable.
B informes

= En el desanrolio de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
Exportar

documento especificamente de la semana 4 que se encuentran en la gufa de
aprendizaje y material complementario
> Administracién del curso

Semana 4: del 02 al 07 de octubre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas ¢
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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0
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~ Administracién del faro
¥ Configuracion
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& Regitos PASTELERIA

[ Copia de seguridad i
3 Restaurar Apreciados Aprendices:

B Calificacion avanzada Los invito a participar en nuesira sesién sincronica, sobre el

> Modalidad de suscripcién desarrollo de las actividades de a cuarta semana del
s programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas
B informes
W Exportar « Fecha: viemes 03 de oclubre de 2025
+ Hora: 9:00 am
+ Plataforma: TEAMS

Enlace: htips:i/teams.microsoft.com/meel/25817572140137
p=nInmGPAFNJUDZC2Eyw

> Administracién del cursa

Resultado de aprendizaje: "Elaborar preparaciones de base
e reposteria de SCUSRD & 03 rEqUERMIENIOS Ot I3
produccidn”

Gratias por su atencion

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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¥ Configuracién

W Filtros .
4 Registros PASTELERIA - Grabacion tercera sesion sincrénica @

@ Copia de seguridad
3 Restaurar Apreciad@s aprendices,
W Calificacién avanzada
Les compario Iz grabacién de nuestra fercera reunién sincronica, realizada en el
programa de formacion *Pasleleria’, también se encuentra publicada, la pueden
encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en linea, elic en
“Cuarta sesion sincronica - Pasteleria”

> Modalidad de suscripcién
B suscripciones

& Informes

B Exportar

Enlace de la grabacion:

> Administracién del curso

hitps:iidrive.google.com/file/d/1 DG auF| NKME],
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Usted se ha identificade como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn
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Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.
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e l
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¥ Configuracion
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- martes, 7 de octubre de 2025, 17:44

opia de seguridad preciad @s aprendices, recuerden hoy 07 de octubre hasta las pm del
B Copiad id Apreciad d den hoy 07 de octubre hasta las 10.00 pm del
1 Restaurar presente finaliza, el desarrollo de la actividad #4, a conlinuacion las

B Calificaci6n avanzada aciividades que corespondian a la semana:

> Modalidad de suscripcion « AAZ-EV04. Preparacion de mousse de chocolate. Calificable.
W suscripeiones

B informes Pablo Zamora Heredia - Instructor
B Exportar

> Administracién del cursa

Usted se ha identificade como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

Resumen de retencién de datos
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Cronograma:

e
SEMNA

N

DE ACTI

PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:

Pasteleria

CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO ¥ ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL

|FECHA DE INICIO DE FORMACION:

[12/09/2025

FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES: |07,.’10,-’2025

UNIDAD TEMATICA FECHAS DE ENTREGA
RESULTADO DE CONFERENCIAS
0 ACTIVIDAD DE EVIDEMNCIAS DE APRENDIZAIE
APRENDIZAJE WEB (FECHA — INICIA FINALIZA
APRENDIZAIE
(RAP) HORA)
Realizar |a "Actualizacién de datos del
faprendiz", segun indicaciones.
INo calificable. 12/05/2025 15/03/2025
Participacién en el "Foro social™. P — e
Actividades iniciales NfA NfA (Mo calificable. 12/03/2025 12/0s/2028
Realizar el "Sondeo de conocimientos
[previos”. No calificable.
12/05/20325 17/09/2025
AAL ldentificar los 260201011-01.
principales insumos Acondicionar y alistar
[Evidencia de conocimiento:
utilizados en la las materias primas e - .
15/09/205 M;—EW]..CE:(?Im:nn de la pasteleria
steria y las B insumos necesarios [mederna. Calificable.
repostena y [as Buenas a las 06-00 PM* 12/05/2025 17/09/2025
Practicas de para el proceso de
Manufacturas, de produccion de cada
acuerdo con las uno de los
diferentes productos a elaborar.
solicitudes.
[Evidencia de producto:
22/03/2025
AAZ-EVOL. Preparacion de crema 18/09/2025 24/09/2025
alas06:00 FM*  |chantilly y su aplicacién en decoracién.
[Calij 3
AA2. Rezlizar diferentes 260201011-02. levidencia d ducto:
encia de produ
22/03/2025
preparaciones de Elaborar . |nA2-Eve2. Elaboracion ae crema 18/09/2025 24/03/2025
reposteria, de acuerdo | Preparaciones de base alas 06:00 FM |pastelera y su uso en postres. Calificable.
con los imi de rep iade
de produccién de cada acuerdo a los 25j08/2025  [Fvidencia de producto:
. AA2-EVO3. Preparacidn de mousse de 35 /05/2025 01/10/2025
uno de ellos. requerimientos de la 21as06:00 FM*  fresa. Calificable. el e
produccidn.
03/10/2025 [Evidencia de dﬁelll!]‘ellﬂ:
e AA2-EVDA. Preparacién de mousse de 02/10/2025 07/10/2025
alas 03:00 AM*®  chocolate. Calificable.
FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — (07 f10/2025
CRITERIO DE 10N: A= Ap D= No
*Horario sujeto a variacion, siempre que se dé un cambio a la programacién, el instructor 3 a través de y/o correos
|electrénicos.

eian ol civdadans: 018000 210270
cién ol amprescrio: Q18000 Y1068T.

Lisea de ab
Linea de ot
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Sesiones en linea y grabaciones:
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I Primera sesion sincrénica - Curso Pasteleria-20250915_180526-Grabacién de la reunién.mp4
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™ Segunda sesién sincrénica - Curso Pasteleria-20250922_181000-Grabacién de la reunién.mp4
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I Tercera sesién sincrénica - Curso Pasteleria-20250929_180211-Grabacién de la reunién.mp4

EUNTCE

Kevin R

juliana i

Pablo Leonardo Zamora Heredia




I Cuarta sesion sincrénica - Curso Pasteleria-20251003_090814-Grabacién de la reunién.mp4
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Pablo Leonardo Zamora He

Curso virtual: PASTELERIA - Ficha: 3334909

Anuncios:

Accede a SOFIA  Area Personal A7 @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

A Pagina princieal del sitio

> Secciones " \
Mostrar respuestas anidadas ¢ | | Mover este debate a.. s | Mover
> Mis curses
Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.
ADMINISTRACION [e]

“ &

- viemes, 12 de septiembre de 2025, 2235

.. Mensaje de bienvenida - Curso pastel

ﬁfA\_ de PABLO LEC

~ Administracién del faro
¥ Configuracion
¥ Filtros i
| Registros PASTELERIA - Bienvenida
B Copia de seguridad
3 Restaurar Estimados aprendices SENA.

B Calificacion avanzada Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarollo de esta

> Modalidad de suscripcian experiencia virtual con ¢l programa de formacion Complementaria
W suscripciones "PASTELE!
B Informes .
Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para
B Exportar
ayudarles y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
a través de! foro de dudas e inquitudes o al comeo electrénico
> Administracién del cursa pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el fiempo necesario para su formacin. Los invito

a que conozcan la plataforma haciendo un recomido por cada uno de los
enlaces dispuestos en ella.

La formacibn inicia a partir de hoy 12 de septiembre del 2025y la fecha
méxima de entrega de evidencias por la plataforma seré el dia 07 de
octubre de 2025 hasta las 10:00 pm.

iMuchos éxitos!




Accede 3 SOFIA  Area Personal #i @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicién @I

précticas de comunicacién

w
o

~ Mis cursos

A Pagina principal del sitia

> Secciones

sanidadas #

| Mostrar respuest: | Mover este debate a.. Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION epus Buenas pricticas de comunicacion
PABLO LEONARDO ZAMORA HERE

TP dePAsLOL

DIA - viemes, 12 de septiembre de 2025, 22:53
~ Administracién del faro

¥ Configuracion

¥ Filtros .

& Registros PASTELERIA - Buenas practicas de comunicacién

@ Copia de seguridad

1 Restaurar Con el fin de fener reglas claras para el usa de los espacios de comunicacion
W Calificacion avanzada s necesario revisar el malerial adjunlo, sin embargo, es importante tener en
> Madalidad de suscripcién cuenta las siguientes recomendaciones:

B suscripciones

Siempre dirigirse a los compaiieros & instruclor con respeto y a través
8 Informes

B Exportar

de los canales destinados para fal fin

Abstenerse de compartir cualquier fipo de mensaje de caracler religiose
politico, deportivo o en general que no tenga relacién con los contenidos

> Administracién del curso del curso. °

+ No esta permiido promover actividades comerciales de ningin ipo a
través de los medios oficiales del SENA t h
+ Sea lolerante, perdone los emores de ofras personas. No tados son l]

conacedores del Infemet y quizas a veces comelan fallzs o hagan ° i
demasiadas preguntas.

Evile escribir en mayiiscula sostenida fodo un texto. En la red esto

equivale a alzar Ia voz.

Siempre reconozea los derechos de autor, dando el crédito a quien

generala idea, a la fuente que se consulld o al recurso en el que se
basd la informacion

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA %‘ Modo de edicion @)

ADMINISTRACION [e]
srtua APErtura acts

AN ceFAsLO

idades unidad #1
1ORA HEREDIA - viernes, 12 de septiembre de 2025, 23:00

~ Administracién del faro
¥ Configuracion
Y Filtros
| Registros '
@ Copia de seguridad PASTELERIA @
3 Restaurar

B Calificacion avanzada Actividades unidad #1 — Ficha: 3334309

> Modalidad de suscripcign

s Las actividades para desarrallar en a primera semana son

8 informes + Actualizacién de datos
B Exportar + Sondeo de conocimientos previos
+ Foro social
+ Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracién
> Administracion del curso de la pasteleria moderna. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar e
contenido de los documentos de |a semana 1 que se
encuentran en el botén "Material de formacion y material
complementario”.

Semana 1: del 12 al 17 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al fore de
dudas e inquietudes y exponeria.

Pablo Zamora Heredia — Instructor

o
1l




Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicién @I

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
| Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accede a SOFIA  Area Personal

& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
£ Configuracién
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
8 Suscripciones
B Informes
W Exportar

> Administracién del curso

Ol e

sena

AN

: Bienvenida y desarrollo de las actividades iniciales y de la semana #1
DO ZAMORA HEREDIA - vieres, 12 de septiembre de 2025, 23:04

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica de.
bienvenida, desarrollo de las actividades iniciales y de Ia
primera semana del programa de formacién, con el fin de
orientarios y resolver dudas generadas:

. Fecha: lunes 15 de septiembre de 2025
Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: .
p=VZF0QVpPdNgx046DJ2

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
primas e insumos necesarios para el proceso de produccion
de cada uno de los productos 3 elaborar”

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia

& @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA

 Mo:

Mover este debate 2

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

- 15/09/2025 @

rcoles, 17 de septiembre de 2025, 10:52

et Grabacién primera sesién sincrénica - Pasteles

TN o

ONARDH

PASTELERIA - Graba

n primera sesion sincrénica

Apreciad@s aprendices,
Les comparto la grabacién de nuestra primera reunién sincrénica, realizada en

¢l programa de formacion "Pasteleria’, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en °

linea, clic en: “Primera sesién sincrénica - Pasteleria™ r
Enlace de la grabacién: ‘)gl
B /4

https:/idrive.goagle. comile// 1 R-WWWKPGTX6E_YU4VGICEQBXGipi-
Bullview?usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| % ~  Modo de edicién @)

¥ Pagina principal del sitio

> Secciones (
| 2| Mover -
> Mis cursos \ J
Este hilo de discusién ha sido cerrada por (o que no admite respuestas.
ADMINISTRACION x®n Cierre actividad de aprendizaje #1 ‘@
TAN o ONARDO ZAMORA HEREDIA - miércoles, 17 de septiembre de 2025, 10558
~ Administracién del foro A
¥ Configuracion
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 17 de sepliembre del presente
1 Restaurer finaliza, el desarrollo de |3 actividad #1, los invito a seguir los pasos para el
W Califcacitn avanzada corecto desarrollo de las actividades que comespondan
> Modalidad de suscripcion « Lectura de la guia de aprendizaje #1
8 suscripciones + Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
& Informes curso,
B Exportar
Resolver.
> Administracién del curso « Actualizacion de datos

+ Sondeo de conocimientos previos

+ Foro social

+ Evidencia de conocimiento - AA1-EV0A. Exploracion de la pasteleria
modema. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal & @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA %‘ Modo de edicion @)

& Pégina principal del sitio
> Secciones

fostrar

puestas anidadas ¢ | | Mover este debate 2 s | Mover
> Mis cursos J \ /

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

Jueves, 18 de septiembre de 2025, 13:07
~ Administracin del foro

& Configuracién

¥ Filtros

& Registros

B Copia de seguridad
1 Restaurar Actividades unidad #2 — Ficha: 3334909

PASTELERIA

B Calificacion avenzada Las aclividades para desarrollar en la sequnda semana son
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones AAZ-EVO1. Preparacién de crema chantilly y su aplicacion en
B Informes decoracion. Calificable.

B Bxportar Evidencia de producto.

AA2-EV02. Elaboracion de crems pastelera y su uso en posires.
Calificable.
> Administracién del curso

En el desarollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la guiz de aprendizaje y
material complementario.

Semana 2: del 18 al 24 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al fora de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ¥ Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
| Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accede a SOFIA  Area Personal

A Pagina princieal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del faro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Madalidad de suscripcién
B suscripciones
B informes
B Exportar

> Administracién del cursa

¥ dudas de las actividades de la semana #2
HEREDIA - vieres, 19 de septiembre de 2025, 14:05

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica, sobre el
desarrollo de las aclividades de la segunda semana del
programa de formacién, con el fin de orientarios ¥ resolver
dudas generadas

. Fecha: lunes 22 de septiembre de 2025

. Hora: 6:00 pm

- Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips:ifteams microsoft.com/meet23354071166657
p=0lQx0:OupigbpVzXNH

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteria de scuerdo  los requerimintos de I
produccion”.

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia — Instructor

& @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicion @I

| Mostrar respuestas anidadas | | Mover este debate a..

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

epun Grabacion segunda se:
EO

6n sincronica - Pasteleria - 22/09/2025 @
/] DO ZAMORA HES

- martes, 23 de septiembre de 2025, 15

a
i

PASTELERIA - Grabacién segunda sesién sincrénica

Apreciad@s aprendices,

Les compario Iz grabacién de nuestra segunda reunion sincronica, realizada
en el programa de formacion "Pasteleria”, también s encuenira publicada, la °
pueden encontrar en la ula: Sesiones en linea

Enlace de la grabacién: ‘) [

hitps:idrive.google.comifile/d/1KIXDYLyPVb8xes-b4a5it8Qk8oNe Ok Miview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

¥ Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

~ Administracién del foro
¥ Configuracién
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
& Informes
B Exportar

> Administracién del curso

a S PABLDLE(WNARD(:EAMDRAHERED\A%‘ ~

| | Mover este debate a.. 2| Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

rpun Cierre actividad de aprendizaje #2

AN

- migreales, 24 de septiembre de 2025, 12338

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 24 de sepliembre del presente
finaliza, el desarrolio de I actividad #2, a continuacion las actividades que
comespondian a la semana:

+ o AAZ.EVO1. Preparacién de crems chantilly y su splicacién en
decoracién. Calificable.

Evidencia de producto.

AA2-EV02. Elaboracion de crems pastelera y su uso en
postres. Califieable.

.

.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Modo de edicién @I

Accede a SOFIA  Area Personal

7 Mis cursos
¥ Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

~ Administracién del foro
¥ Configuracién
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
& Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

& @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA

Mostrar respuestas anidadas & ver este debate a.. 2| Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

® .. Apertura actividades unidad #3
OLEC M

A - viemes, 26 de septiembre de 2025, 1328

PASTELERIA

Actividades unidad #3 — Ficha: 3334909
La actividad para desarrollar en la fercera semana es:
« AA2-EVO3. Preparacion de mousse de fresa. Calificable

En ¢l desarrolio de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de la semana 3 que se encuentran en la gufa de
aprendizaje y material complementario

Semana 3: del 25 de septiembre al 01 de octubre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas ¢
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Modo de edicion @)




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ~  Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

y dudas de las actividades de la semana #3
s

A - viemes, 26 de septiembre de 2025, 13:39
¥ Administracién del foro

& Configuracion

¥ e PASTELERIA

|4 Registros

[ Copia de seguridad R
3 Restaurer Apreciados Aprendices:

@ calificacién avanzada Los invito a participar en nuestra sesion sincrénica, sobre el

> Modalidad de suscripcidn desamollo de las aclividades de la lercera semana del

B Suscripciones programa de formacién, con el fin de orientarios y resolver
dudas generadas

B Informes

B Bpoxiar - Fecha: lunes 29 de septiembre de 2025

. Hora: 6:00 pm

- Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips:/iteams microsoft.com/meel/22033992164357
p=pBECMghq3T36w0L2AL

> Administracién del curso

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteria de scuerdo  los requerimintos de I
produccion”.

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| % ~  Modo de ediién @I

Grabacién ter 6n sincrénica - Pasteleria - 29/09/2025
~ Mis cursos

¥ Pagina principal del sitio

> Secciones

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas. @

ADMINISTRACIGN

aehua Grabacion tercera sesion sincrénica - Pasteleria - 2/09/2025

e DO ZAM EREDIA - martes, 30 de septiembre de 2025, 09:46
~ Administracién del foro w
¥ Configuracién
W Filtros .
PASTELERIA - Grabacion tercera sesion sincrénica
|4 Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurar Apreciad@s aprendices,

W Calificacion avanzada
Les compario Ia grabacién de nuesira fercera reunion sincronica, realizada en

&l programa de formacion "Pasleleria’, también se encuentra publicada, la °
pueden encontrar en la mula: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en

> Modalidad de suscripcian
B suscripciones

& informes linea, clic en: “Tercera sesién sincrénica - Pasteleria” 7
B Exportar J/==n
Enlace de la grabacit
nlace de la grabacion: > 7
> Administracién del curso hitps:idrive.google comifile/d/1aXKTFESTyExvGITupkxUEOTo0BUT1l0DNview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

a S PABLDLE(WNARD(:EAMDRAHERED\A%‘ ~

Modo de edicién @I

Mis cursos / P_§3520028 V_3334908 R_11.C 9406 / General / Anuncios / Cierre actividad de aprendizaje #3

PANEL DE NAVEGACION

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
& Configuracién
¥ Filtros
l® Registros
B copia de seguridad
1 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
B informes
B Exportar

> Administracién del curso

Anuncios

e actividad de aprendizaje #3

r respuestas anidadas

Maover este debate a.. ¢ Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

=s2,,. Cierre actividad de aprendizaje #3
- migrcoles, 1 de octubre de 2025, 0939

Apreciad@s aprendices, recuerden hoy 01 de octubre del presente finaliza, el
desarrollo de la actividad #3, a continuacion las actividades que correspondian
ala semana

+ AAZ-EV03. Preparacitn de mousse de fresa. Galificable

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal

PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

Modo de edicion @)

~ Mis cursos
# Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
| Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

lover este debate a.. | Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

et Apertura act

AN ceP

jueves, 2 de octubre de 2025, 11:15

PASTELERIA

Actividades unidad #4 — Ficha: 3334909
La actividad para desarrollar en la fercera semana es:
« AA2-EV04. Preparacion de mousse de chocolate. Calificable.

En el desanrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de |a semana 4 que se encueniran en la guia de
aprendizaje y material complementario.

Semana 4: del 02 al 07 de octubre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ~  Modo de edicién @)

 Mis cursos

& Pégina principal del sitio

> Secciones

puestas anidadas ¢ | [ Mover este debate a. ¢ Mover
> Mis cursos J \ /

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION ® .. Apertura acti

TAY e

\ - jueves, Z de octubre de 2025, 11:15
~ Administracin del foro

& Configuracién

¥ Filtros )
|m Registros PASTELERIA

B copia de seguridad

1 Restaurar Actividades unidad #4 — Ficha: 3334911

J@rE e La aclividad para desarrollar en Ia {ercera semana es:
> Modalidad de suscripcion
B suscripciones + AA2-EV04. Preparacién de mousse de chocolate. Calificable.
B informes

W Exportar

En el desarrollo de esta actividad usled debe estudiar el confenido def
documento especificamente de la semana 4 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario

> Administracion del curso

Semana 4: del 02 al 07 de octubre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @I

ADMINISTRACIGN

s INvitacion sesion: Desarrol

AV

¥ dudas de las actividades de la semana #4
A - jueves, 2 de octubre de 2025, 11:21
 Administracién del foro

¥ Configuracién

W Filtros -
PASTELERIA
& Registros
D Copiade sequridaa &
3 Restaurer Apreciados Aprendices:
B Calificacion avanzada Los invito a participar en nuestra sesién sincrénica, sobre el
> Modalidad de suscripcién desarrollo de las actividades de a cuarta semana del

programa de formacién, con el fin de orientarios y resolver

suscripciones
= C dudas generadas

& Informes

B Exportar - Fecha: viernes 03 de octubre de 2025
« Hora: 9:00 am
+ Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips://ieams microsoft.com/meel25817572140137
p=ninmGpnFNJUDZC2Eyw

> Administracién del curso

Resultado de aprendizaje: "Elsborar preparaciones de bass
de reposieria de acuerdo a los requerimintos de
produccion”.

Gracias por su atencién.

Pablo Zamera Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A& @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @)

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION %, Grabacion cuarta sesion sincronica - Pasteleria - 03/10/2025
0

TN ce A - viemes, 3 de octubre de 2025, 11:08

 Administracién del foro
¥ Configuracién

W Filtros .
4 Registros PASTELERIA - Grabacion tercera sesion sincrénica @

@ Copia de seguridad
3 Restaurar Apreciad@s aprendices,
W Calificacién avanzada
Les compario Iz grabacién de nuestra fercera reunién sincronica, realizada en el
programa de formacion *Pasleleria’, también se encuentra publicada, la pueden
encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en linea, elic en
“Cuarta sesion sincronica - Pasteleria”

> Modalidad de suscripcién
B suscripciones

& Informes

B Exportar

Enlace de la grabacion:

> Administracién del curso

hitps:iidrive.google.com/file/d/1 DG auF| NKME],
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Usted se ha identificade como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

Accede a SOFIA  Area Personal & @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicion @)

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos

A Pagina principal del sitio

> Secciones
| Mostrar respuestas anidadas

er este depate ..

Mover
> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

epus Cierre actividad de aprendizaje £4
e l
~ Administracién del faro w

¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros

- martes, 7 de octubre de 2025, 17:44

opia de seguridad preciad @s aprendices, recuerden hoy 07 de octubre hasta las pm del
B Copiad id Apreciad d den hoy 07 de octubre hasta las 10.00 pm del
1 Restaurar presente finaliza, el desarrollo de la actividad #4, a conlinuacion las

B Calificaci6n avanzada aciividades que corespondian a la semana:

> Modalidad de suscripcion « AAZ-EV04. Preparacion de mousse de chocolate. Calificable.
W suscripeiones

B informes Pablo Zamora Heredia - Instructor
B Exportar

> Administracién del cursa

Usted se ha identificade como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

Resumen de retencién de datos
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Cronograma:

e
SEMNA

N

DE ACTI

PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:

Pasteleria

CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO ¥ ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL

|FECHA DE INICIO DE FORMACION:

[12/09/2025

FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES: |07,.’10,-’2025

UNIDAD TEMATICA FECHAS DE ENTREGA
RESULTADO DE CONFERENCIAS
0 ACTIVIDAD DE EVIDEMNCIAS DE APRENDIZAIE
APRENDIZAJE WEB (FECHA — INICIA FINALIZA
APRENDIZAIE
(RAP) HORA)
Realizar |a "Actualizacién de datos del
faprendiz", segun indicaciones.
INo calificable. 12/05/2025 15/03/2025
Participacién en el "Foro social™. P — e
Actividades iniciales NfA NfA (Mo calificable. 12/03/2025 12/0s/2028
Realizar el "Sondeo de conocimientos
[previos”. No calificable.
12/05/20325 17/09/2025
AAL ldentificar los 260201011-01.
principales insumos Acondicionar y alistar
[Evidencia de conocimiento:
utilizados en la las materias primas e - .
15/09/205 M;—EW]..CE:(?Im:nn de la pasteleria
steria y las B insumos necesarios [mederna. Calificable.
repostena y [as Buenas a las 06-00 PM* 12/05/2025 17/09/2025
Practicas de para el proceso de
Manufacturas, de produccion de cada
acuerdo con las uno de los
diferentes productos a elaborar.
solicitudes.
[Evidencia de producto:
22/03/2025
AAZ-EVOL. Preparacion de crema 18/09/2025 24/09/2025
alas06:00 FM*  |chantilly y su aplicacién en decoracién.
[Calij 3
AA2. Rezlizar diferentes 260201011-02. levidencia d ducto:
encia de produ
22/03/2025
preparaciones de Elaborar . |nA2-Eve2. Elaboracion ae crema 18/09/2025 24/03/2025
reposteria, de acuerdo | Preparaciones de base alas 06:00 FM |pastelera y su uso en postres. Calificable.
con los imi de rep iade
de produccién de cada acuerdo a los 25j08/2025  [Fvidencia de producto:
. AA2-EVO3. Preparacidn de mousse de 35 /05/2025 01/10/2025
uno de ellos. requerimientos de la 21as06:00 FM*  fresa. Calificable. el e
produccidn.
03/10/2025 [Evidencia de dﬁelll!]‘ellﬂ:
e AA2-EVDA. Preparacién de mousse de 02/10/2025 07/10/2025
alas 03:00 AM*®  chocolate. Calificable.
FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — (07 f10/2025
CRITERIO DE 10N: A= Ap D= No
*Horario sujeto a variacion, siempre que se dé un cambio a la programacién, el instructor 3 a través de y/o correos
|electrénicos.

eian ol civdadans: 018000 210270
cién ol amprescrio: Q18000 Y1068T.

Lisea de ab
Linea de ot

SSENA comunica www seno. edu.co



Sesiones en linea y grabaciones:

M Primera sesion sincrénica - Curso Pasteleria-20250915_180526-Grabacién de la reunién.mp4

Angie M

Nataly Z.

Carmenza Angel




™ Segunda sesién sincrénica - Curso Pasteleria-20250922_181000-Grabacién de la reunién.mp4
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Pablo Leonardo Zamora Heredia

I Tercera sesién sincrénica - Curso Pasteleria-20250929_180211-Grabacién de la reunién.mp4
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Pablo Leonardo Zamora Heredia
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Luz Efen. CAMILO

Eunice D.

carol €an

Pablo Leonardo Zamora Heredia

Curso virtual: PASTELERIA - Ficha: 3334911

Anuncios:

Accede a SOFIA  Area Personal @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @I

A Pagina princieal del sitio

> Secciones

r respuestas anidadas

over este depate .

> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

setua Mensaje de bienvenida - Curso pasteleria @
AN EONARDO ZAMORA HEREDIA - viemes, 12 de septiembre de 2025,

~ Administracién del foro

¥ Configuracion

¥ Filtros )
1% Registros PASTELERIA - Bienvenida

B Copia de seguridad

1 Restaurar Estimados aprendices SENA.

B Calificacion avanzada Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarollo de esta

> Modalidad de suscripcian experiencia virtual con ¢l programa de formacion Complementaria
W suscripciones "PASTELERIA™
B Informes .
Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para
B Exportar

ayudarles y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
a través de! foro de dudas e inquitudes o al comeo electrénico
> Administracién del cursa pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el fiempo necesario para su formacin. Los invito

a que conozcan la plataforma haciendo un recomido por cada uno de los
enlaces dispuestos en ella.

La formacibn inicia a partir de hoy 12 de septiembre del 2025y la fecha
méxima de entrega de evidencias por la plataforma seré el dia 07 de
octubre de 2025 hasta las 10:00 pm.

iMuchos éxitos!




Accede 3 SOFIA  Area Personal #i @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicién @I

précticas de comunicacién

w
o

~ Mis cursos

A Pagina principal del sitia

> Secciones

sanidadas #

| Mostrar respuest: | Mover este debate a.. Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION epus Buenas pricticas de comunicacion

“JAN de PABLO LEONARDO ZAMORA HERE

DIA - viemes, 12 de septiembre de 2025, 22:53
~ Administracién del faro

¥ Configuracion

¥ Filtros .

& Registros PASTELERIA - Buenas practicas de comunicacién

@ Copia de seguridad

1 Restaurar Con el fin de fener reglas claras para el usa de los espacios de comunicacion
W Calificacion avanzada s necesario revisar el malerial adjunlo, sin embargo, es importante tener en
> Madalidad de suscripcién cuenta las siguientes recomendaciones:

B suscripciones

Siempre dirigirse a los compafieros & instruclor con respeto y a traves

de los canales destinados para fal fin

Abstenerse de compartir cualquier fipo de mensaje de caracler religiose

politico, deportivo o en general que no tenga relacién con los contenidos

del curso. °

& Informes
B Exportar

> Administracién del curso

+ No esta permiido promover actividades comerciales de ningin ipo a
través de los medios oficiales del SENA t h
+ Sea lolerante, perdone los emores de ofras personas. No tados son l]

conacedores del Infemet y quizas a veces comelan fallzs o hagan ° i
demasiadas preguntas.

Evile escribir en mayiiscula sostenida fodo un texto. En la red esto

equivale a alzar Ia voz.

Siempre reconozea los derechos de autor, dando el crédito a quien

generala idea, a la fuente que se consulld o al recurso en el que se
basd la informacion

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicién @I

ADMINISTRACION @ 8 apertura act

AN cepasilo

idades unidad #1

A - viernes, 12 de septiembre Oe 2025, 23:01
~ Administracién del foro

£ Configuracion
¥ Filtros
|a Registros '

B copia de seguridad

1 Restaurar
B Calificacién avanzada Actividades unidad #1 - Ficha: 3334911
> Modalidad de suscripcion

I e Las aclividades para desarrollar en |a primera semana son:

B informes + Actualizacién de datos
B Exportar + Sondeo de conocimientos previos
+ Foro social
« Evidencia de conocimiento - AA1-EVD. Exploracion
> Administracién del curso de Ia pasteleria modema. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar ¢
contenido de los documentos de Ia semana 1 que se
encuentran en el botén “Material de formacién y material
complementario

Semana 1: del 12 al 17 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dinigirse al foro de
dudas ¢ inquietudes y exponeria.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

Modo de edicién @I

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
| Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accede a SOFIA  Area Personal

# Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de sequridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Ol e

sena

AN

: Bienvenida y desarrollo de las actividades iniciales y de la semana #1
DO ZAMORA HEREDIA - vieres, 12 de septiembre de 2025, 23:04

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica de.
bienvenida, desarrollo de las actividades iniciales y de Ia
primera semana del programa de formacién, con el fin de
orientarios y resolver dudas generadas:

. Fecha: lunes 15 de septiembre de 2025
Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: .
p=VZF0QVpPdNgx046DJ2

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
primas e insumos necesarios para el proceso de produccion
de cada uno de los productos 3 elaborar”

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicion @I

| Mostrar respuestas anidagas  # |

IMaver este debate a.. ¢ || Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

%, Grabacion primera sesién sincronica - Pasteleria — 15/09/2025 T
TAN ce PABLO LEONARDO ZAMORA H - miércoles, 17 de septiembre de 2025, 10:52

PASTELERIA - Graba:

n primera sesién sincrénica

Apreciad@s aprendices,

Les compario Iz grabacién de nuestra primera reunién sincronica, realizada en
&l programa de formacion "Pasleleria’, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la mula: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en

linea, elic en: “Primera sesién sincrénica - Pasteleria” r
Enlace de la grabacion: ‘)bl

hitps:iidrive.google.com/file/d/1R-WWWKPGTXS!_YU4VGqCEQEXGipi- —
BuUlview?usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

¥ Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
& Informes
B Exportar

> Administracién del curso

a S PABLDLE(»NARD(:EAMDRAHERED\A%- ~

2| Mover
Este hilo de discusién ha sido cerrada por (o que no admite respuestas.
rpun Cierre actividad de aprendizaje #1
A DO ZAMORA HEREDIA - miércoles, 17 de septiembre de 2025, 10:58

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 17 de sepliembre del presente:
finaliza, &l desarrolio de |2 actividad #1, os invito 3 sequir los pasos para el
carrecto desarrollo de 1as actividades que correspondan:

+ Lectura de Ia guia de aprendizaje #1
+ Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
curso,

Resolver:

+ Actualizacion de datos.

+ Sondeo de conocimientos previos

+ Foro social

+ Evidencia de conocimiento - AA1-EV0A. Exploracion de la pasteleria
modema. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Modo de edicién @I

Accede a SOFIA  Area Personal

# Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

¥ Administracién del foro
£ Configuracibn
¥ Filtros
I Registros
@ Copia de sequridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

aA S PABLDLE(»NARD(:EAMDRAHERED\A%- ~

Mover este debate a..

| Mostrar respuestas anidadas

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

5%, Apertura actividades unidad #2
ON. 0

AN

A - jueves, 18 de septiembre de 2025, 13:08

PASTELERIA

Actividades unidad #2 — Ficha: 3334911

Las aclividades para desarollar en la segunda semana son

AA2-EVO01. Preparacion de crema chantilly y su splicacion en
decorscién. Galificable.

Evidencia o producto”

AAZ-EV02. Elaboracién de crems pastelers y su uso en postres.
Calificable.

En el desarrolio de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la quia de aprendizaje y
material complementario

Semana 2: del 18 al 24 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Modo de edicién @




Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

Modo de edicién @I

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
| Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accedea SOFIA  Area Personal

& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
& Configuracién
¥ Filtros
l® Registros
B copia de seguridad
1 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
B informes
B Exportar

> Administracién del curso

lo y dudas de las actividades de la semana #2
A HEREDIA - viemnes, 19 de septiembre de 2025, 1405

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica, sobre el
desarrollo de las aclividades de la segunda semana del
programa de formacién, con el fin de orientarios ¥ resolver
dudas generadas

- Fecha: lunes 22 de sepliembre de 2025

Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips:ifteams microsoft.com/meet23354071166657
p=0lQx0:OupigbpVzXNH

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteria de scuerdo  los requerimintos de I
produccion”.

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

% || Mover este debate a.. | Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

wehua Grabacién sequnda sesién sincronica - Pasteleria - 22/09/2025

N e g

A HEREDIA - martes, 23 de septiembre de 2025, 15:0;

PASTELERIA - Grabacion segunda sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto Ia grabacién de nuestra segunda reunién sincrénica, realizada
en el programa de formacion "Pasteler(a”, también se encuentra publicada, I
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea

Enlace de la grabacion:

htps:/idrive.google. comfile/d/1KXD Y LvPVbExes-h4a5itBQksoNe Ok YM/view?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Modo de edicion @I

=




Accede 3 SOFIA  Area Personal

¥ Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

~ Administracién del foro
¥ Configuracién
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
& Informes
B Exportar

> Administracién del curso

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

|| Mostrar res, # || Mover este debate a.. 2| Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

rpun Cierre actividad de aprendizaje #2
NARD A HEREDIA - miéreales, 24 de septiembre de 2025, 12:38

NARDO ZAM

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 24 de sepliembre del presente
finaliza, el desarrolio de I actividad #2, a continuacion las actividades que
comespondian a la semana:

+ o AAZ.EVO1. Preparacién de crems chantilly y su splicacién en
decoracién. Calificable.

Evidencia de producto.

AA2-EV02. Elaboracion de crems pastelera y su uso en
postres. Califieable.

.

.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Modo de edicién @I

Accede 2 SOFIA  Area Personal

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

& @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicion @I

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
|a Registros
@ Copia de sequridad
3 Restaurar
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
W informes
B Exportar

> Administracién del curso

& Anuncios

Apertura actividad

unidad #3

[ Mos # || Mover este debate a.. | mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

TN e

Y L2, Apertura actividades unidad #3
510 20

ZAMORA HI

A - viemnes, 26 de septiembre de 2025, 1328

PASTELERIA

Actividades unidad #3 — Ficha: 3334911
La aclividad para desarrollar en la fercera semana es:
« AA2-EV03, Preparacion de mousse de fresa. Calificable

En el desanrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de |a semana 3 que se encueniran en la guia de
aprendizaje y malerial complementario.

Semana 3: del 25 de septiembre al 01 de octubre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier ingquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ~  Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

y dudas de las actividades de la semana #3
s

A - viemes, 26 de septiembre de 2025, 13:39
¥ Administracién del foro

& Configuracion

¥ e PASTELERIA

|4 Registros

[ Copia de seguridad R
3 Restaurer Apreciados Aprendices:

@ calificacién avanzada Los invito a participar en nuestra sesion sincrénica, sobre el

> Modalidad de suscripcidn desamollo de las aclividades de la lercera semana del

B Suscripciones programa de formacién, con el fin de orientarios y resolver
dudas generadas

B Informes

B Bpoxiar - Fecha: lunes 29 de septiembre de 2025

. Hora: 6:00 pm

- Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips:/iteams microsoft.com/meel/22033992164357
p=pBECMghq3T36w0L2AL

> Administracién del curso

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteria de scuerdo  los requerimintos de I
produccion”.

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| % ~  Modo de ediién @I

Grabacién ter 6n sincrénica - Pasteleria - 29/09/2025
~ Mis cursos

¥ Pagina principal del sitio

> Secciones

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas. @

ADMINISTRACIGN

aehua Grabacion tercera sesion sincrénica - Pasteleria - 2/09/2025

e DO ZAM EREDIA - martes, 30 de septiembre de 2025, 09:46
~ Administracién del foro w
¥ Configuracién
W Filtros .
PASTELERIA - Grabacion tercera sesion sincrénica
|4 Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurar Apreciad@s aprendices,

W Calificacion avanzada
Les compario Ia grabacién de nuesira fercera reunion sincronica, realizada en

&l programa de formacion "Pasleleria’, también se encuentra publicada, la °
pueden encontrar en la mula: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en

> Modalidad de suscripcian
B suscripciones

& informes linea, clic en: “Tercera sesién sincrénica - Pasteleria” 7
B Exportar J/==n
Enlace de la grabacit
nlace de la grabacion: > 7
> Administracién del curso hitps:idrive.google comifile/d/1aXKTFESTyExvGITupkxUEOTo0BUT1l0DNview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

a S PABLDLE(WNARD(:EAMDRAHERED\A%‘ ~

Modo de edicién @I

Mis cursos / P_§3520028 V_3334908 R_11.C 9406 / General / Anuncios / Cierre actividad de aprendizaje #3

PANEL DE NAVEGACION

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
& Configuracién
¥ Filtros
l® Registros
B copia de seguridad
1 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
B informes
B Exportar

> Administracién del curso

Anuncios

e actividad de aprendizaje #3

Mover este debate a.. ¢ Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

=s2,,. Cierre actividad de aprendizaje #3

- miércoles, 1 de octubre de 2025, 09:39

Apreciad@s aprendices, recuerden hoy 01 de octubre del presente finaliza, el
desarrollo de la actividad #3, a continuacion las actividades que correspondian
ala semana

+ AAZ-EV03. Preparacitn de mousse de fresa. Galificable

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal

aA S PABLDLE(»NARD(:EAMDRAHERED\A%- ~

Modo de edicién @

ADMINISTRACION

~ Administracién del fora
£ Configuracion
¥ Filtros
|a Registros
B copia de seguridad
1 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
W informes
B Exportar

> Administracién del curso

y dudas de las actividades de la semana #4
/Ay 0 ZAM A - Jueves, 2 de octubre de 2025, 11:21

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuesira sesién sincronica, sobre ef
desarrollo de |as aclividades de la cuaria semana del
programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver

dudas generadas.

« Fecha: viernes 03 de oclubre de 2025
EGH

Plataforma: TEAMS
« Enlace: hifps-/teams microsoft. com/meet/25817572140137
p=ninmGpnFNJUDZC2Eywr

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteris de scuerdo & los requerimigntos de la
produccign”

Gracias por su alencion

Pablo Zamera Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A& @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @)

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION %, Grabacion cuarta sesion sincronica - Pasteleria - 03/10/2025
0

TN ce A - viemes, 3 de octubre de 2025, 11:08

 Administracién del foro
¥ Configuracién

W Filtros .
4 Registros PASTELERIA - Grabacion tercera sesion sincrénica @

@ Copia de seguridad
3 Restaurar Apreciad@s aprendices,
W Calificacién avanzada
Les compario Iz grabacién de nuestra fercera reunién sincronica, realizada en el
programa de formacion *Pasleleria’, también se encuentra publicada, la pueden
encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en linea, elic en
“Cuarta sesion sincronica - Pasteleria”

> Modalidad de suscripcién
B suscripciones

& Informes

B Exportar

Enlace de la grabacion:

> Administracién del curso

hitps:iidrive.google.com/file/d/1 DG auF| NKME],
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Usted se ha identificade como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

Accede a SOFIA  Area Personal & @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicion @)

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos

A Pagina principal del sitio

> Secciones
| Mostrar respuestas anidadas

er este depate ..

Mover
> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

epus Cierre actividad de aprendizaje £4
e l
~ Administracién del faro w

¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros

- martes, 7 de octubre de 2025, 17:44

opia de seguridad preciad @s aprendices, recuerden hoy 07 de octubre hasta las pm del
B Copiad id Apreciad d den hoy 07 de octubre hasta las 10.00 pm del
1 Restaurar presente finaliza, el desarrollo de la actividad #4, a conlinuacion las

B Calificaci6n avanzada aciividades que corespondian a la semana:

> Modalidad de suscripcion « AAZ-EV04. Preparacion de mousse de chocolate. Calificable.
W suscripeiones

B informes Pablo Zamora Heredia - Instructor
B Exportar

> Administracién del cursa

Usted se ha identificade como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

Resumen de retencién de datos
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Cronograma:

e
SEMNA

N

DE ACTI

PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:

Pasteleria

CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO ¥ ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL

|FECHA DE INICIO DE FORMACION:

[12/09/2025

FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES: |07,.’10,-’2025

UNIDAD TEMATICA FECHAS DE ENTREGA
RESULTADO DE CONFERENCIAS
0 ACTIVIDAD DE EVIDEMNCIAS DE APRENDIZAIE
APRENDIZAJE WEB (FECHA — INICIA FINALIZA
APRENDIZAIE
(RAP) HORA)
Realizar |a "Actualizacién de datos del
faprendiz", segun indicaciones.
INo calificable. 12/05/2025 15/03/2025
Participacién en el "Foro social™. P — e
Actividades iniciales NfA NfA (Mo calificable. 12/03/2025 12/0s/2028
Realizar el "Sondeo de conocimientos
[previos”. No calificable.
12/05/20325 17/09/2025
AAL ldentificar los 260201011-01.
principales insumos Acondicionar y alistar
[Evidencia de conocimiento:
utilizados en la las materias primas e - .
15/09/205 M;—EW]..CE:(?Im:nn de la pasteleria
steria y las B insumos necesarios [mederna. Calificable.
repostena y [as Buenas a las 06-00 PM* 12/05/2025 17/09/2025
Practicas de para el proceso de
Manufacturas, de produccion de cada
acuerdo con las uno de los
diferentes productos a elaborar.
solicitudes.
[Evidencia de producto:
22/03/2025
AAZ-EVOL. Preparacion de crema 18/09/2025 24/09/2025
alas06:00 FM*  |chantilly y su aplicacién en decoracién.
[Calij 3
AA2. Rezlizar diferentes 260201011-02. levidencia d ducto:
encia de produ
22/03/2025
preparaciones de Elaborar . |nA2-Eve2. Elaboracion ae crema 18/09/2025 24/03/2025
reposteria, de acuerdo | Preparaciones de base alas 06:00 FM |pastelera y su uso en postres. Calificable.
con los imi de rep iade
de produccién de cada acuerdo a los 25j08/2025  [Fvidencia de producto:
. AA2-EVO3. Preparacidn de mousse de 35 /05/2025 01/10/2025
uno de ellos. requerimientos de la 21as06:00 FM*  fresa. Calificable. el e
produccidn.
03/10/2025 [Evidencia de dﬁelll!]‘ellﬂ:
e AA2-EVDA. Preparacién de mousse de 02/10/2025 07/10/2025
alas 03:00 AM*®  chocolate. Calificable.
FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — (07 f10/2025
CRITERIO DE 10N: A= Ap D= No
*Horario sujeto a variacion, siempre que se dé un cambio a la programacién, el instructor 3 a través de y/o correos
|electrénicos.

eian ol civdadans: 018000 210270
cién ol amprescrio: Q18000 Y1068T.

Lisea de ab
Linea de ot

SSENA comunica www seno. edu.co



Sesiones en linea y grabaciones:

v Sesiones en linea

I Primera sesion sincrénica - Curso Pasteleria-20250915_180526-Grabacién de la reunién.mp4

Angie M.

Pablo Leonard




Segunda sesién sincrénica - Curso Pasteleria-20250922_181000-Grabacién de la reunién.mp4

6352002

B} Ahorrar tiempo con un resumen del documento Directrices parm usuarios de IA generathv

CFo2

 Sabor a vainila (opcional)
Tenga en cuenta que:

Durante el programa de formacion, la cantidad de ingredientes que se utiizarén
en cualquier formula se dara en porcentaje.

Por ejemplo: en la preparacion de cremas, s base i calculo serd siempre la
leche o crema de leche.

Por ejemplo, el 10% es g\

Porcentaje: proporcién de un niimero que toma Ia referencia de 1
ual 2 10/100.

La siguiente ecuacid
ingrediente:

n se utiliza en 1a determinac

6n del porcentaje de un
porcentaje de us

n ingredients

ediente x 100
Peso total del ing:
Continge con la formulacion de la crema chantilly

diente base

Pablo Leonardo Zamora Heredia

I Tercera sesion sincrénica - Curso Pasteleria-20250929_180211-Grabacién de la

reunién.mpa

Pablo Leonardo Zamora Hert

Iniciar sesién

Pablo Leonardo Zamora I
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Pablo Leonardo Zamora Heredia

Curso virtual: PASTELERIA - Ficha: 3333070

Anuncios:

Accede a SOFIA  Area Personal A7 @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @I

A Pagina princieal del sitio

> Secciones - N\ ( N
| Mostrar respuestas anidadas % | | Mover este debate a.. $ | Mover
> Mis cursos \ J\ J
Este hilo de discusién ha side cerrado por Io que no admite respuestas.
ADMINISTRACIGN [e]

“ &

A - vieres, 12 de septiembre de 2025, 22:35

s Mensaje de bienvenida - Curso pastek
“JAN de PABLO LEONARD:

~ Administracién del faro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad

PASTELERIA - Bienvenida

3 Restaurar Estimados aprendices SENA.

B Calificacion avanzada Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarollo de esta

> Modalidad de suscripcian experiencia virtual con ¢l programa de formacion Complementaria

W suscripciones "PASTELE!

B Informes .
Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para

B Exportar
ayudarles y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
a través de! foro de dudas e inquitudes o al comeo electrénico

> Administracién del cursa pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el fiempo necesario para su formacin. Los invito
2 que conozean la plataforma haciendo un recorido por cada uno de los
enlaces dispuesios en ella

La formacibn inicia a partir de hoy 12 de septiembre del 2025y la fecha
méxima de entrega de evidencias por la plataforma seré el dia 07 de
octubre de 2025 hasta las 10:00 pm.

iMuchos éxitos!




Accede 3 SOFIA  Area Personal #i @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicién @I

précticas de comunicacién

w
o

~ Mis cursos

A Pagina principal del sitia

> Secciones

sanidadas #

| Mostrar respuest: | Mover este debate a.. Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION epus Buenas pricticas de comunicacion
PABLO LEONARDO ZAMORA HERE

TP dePAsLOL

DIA - viemes, 12 de septiembre de 2025, 22:53
~ Administracién del faro

¥ Configuracion

¥ Filtros .

& Registros PASTELERIA - Buenas practicas de comunicacién

@ Copia de seguridad

1 Restaurar Con el fin de fener reglas claras para el usa de los espacios de comunicacion
W Calificacion avanzada s necesario revisar el malerial adjunlo, sin embargo, es importante tener en
> Madalidad de suscripcién cuenta las siguientes recomendaciones:

B suscripciones

Siempre dirigirse a los compaiieros & instruclor con respeto y a través
8 Informes

B Exportar

de los canales destinados para fal fin

Abstenerse de compartir cualquier fipo de mensaje de caracler religiose
politico, deportivo o en general que no tenga relacién con los contenidos

> Administracién del curso del curso. °

+ No esta permiido promover actividades comerciales de ningin ipo a
través de los medios oficiales del SENA t h
+ Sea lolerante, perdone los emores de ofras personas. No tados son l]

conacedores del Infemet y quizas a veces comelan fallzs o hagan ° i
demasiadas preguntas.

Evile escribir en mayiiscula sostenida fodo un texto. En la red esto

equivale a alzar Ia voz.

Siempre reconozea los derechos de autor, dando el crédito a quien

generala idea, a la fuente que se consulld o al recurso en el que se
basd la informacion

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal & @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA %‘ Modo de edicion @)

ADMINISTRACION [e]
srtua APErtura acts

AN ceFAsLO

idades unidad #1
10RA HEREDIA - viernes, 12 de septiembre de 2025, 23:01

~ Administracién del faro
¥ Configuracion
Y Filtros
| Registros '
@ Copia de seguridad PASTELERIA @
3 Restaurar

B Calificacion avanzada Actividades unidad #1 — Ficha: 3337030

> Modalidad de suscripcign

s Las actividades para desarrallar en a primera semana son

8 informes + Actualizacién de datos
B Exportar + Sondeo de conocimientos previos
+ Foro social
+ Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracién
> Administracion del curso de la pasteleria moderna. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar e
contenido de los documentos de |a semana 1 que se
encuentran en el botén "Material de formacion y material
complementario”.

Semana 1: del 12 al 17 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al fore de
dudas e inquietudes y exponeria.

Pablo Zamora Heredia — Instructor

o
1l




Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

Modo de edicién @I

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
| Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accede a SOFIA  Area Personal

# Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de sequridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Ol e

sena

AN

: Bienvenida y desarrollo de las actividades iniciales y de la semana #1
DO ZAMORA HEREDIA - vieres, 12 de septiembre de 2025, 23:04

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica de.
bienvenida, desarrollo de las actividades iniciales y de Ia
primera semana del programa de formacién, con el fin de
orientarios y resolver dudas generadas:

. Fecha: lunes 15 de septiembre de 2025
Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: .
p=VZF0QVpPdNgx046DJ2

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
primas e insumos necesarios para el proceso de produccion
de cada uno de los productos 3 elaborar”

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicion @I

| Mostrar respuestas anidagas  # |

IMaver este debate a.. ¢ || Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

%, Grabacion primera sesién sincronica - Pasteleria — 15/09/2025 T
TAN ce PABLO LEONARDO ZAMORA H - miércoles, 17 de septiembre de 2025, 10:52

PASTELERIA - Graba:

n primera sesién sincrénica

Apreciad@s aprendices,

Les compario Iz grabacién de nuestra primera reunién sincronica, realizada en
&l programa de formacion "Pasleleria’, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la mula: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en

linea, elic en: “Primera sesién sincrénica - Pasteleria” r
Enlace de la grabacion: ‘)bl

hitps:iidrive.google.com/file/d/1R-WWWKPGTXS!_YU4VGqCEQEXGipi- —
BuUlview?usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| % ~  Modo de edicién @)

¥ Pagina principal del sitio

> Secciones (
| 2| Mover -
> Mis cursos \ J
Este hilo de discusién ha sido cerrada por (o que no admite respuestas.
ADMINISTRACION x®n Cierre actividad de aprendizaje #1 ‘@
TAN o ONARDO ZAMORA HEREDIA - miércoles, 17 de septiembre de 2025, 10558
~ Administracién del foro A
¥ Configuracion
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 17 de sepliembre del presente
1 Restaurer finaliza, el desarrollo de |3 actividad #1, los invito a seguir los pasos para el
W Califcacitn avanzada corecto desarrollo de las actividades que comespondan
> Modalidad de suscripcion « Lectura de la guia de aprendizaje #1
8 suscripciones + Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
& Informes curso,
B Exportar
Resolver.
> Administracién del curso « Actualizacion de datos

+ Sondeo de conocimientos previos

+ Foro social

+ Evidencia de conocimiento - AA1-EV0A. Exploracion de la pasteleria
modema. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal & @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA %‘ Modo de edicion @)

& Pégina principal del sitio
> Secciones

fostrar

puestas anidadas ¢ | [ Mover este debate 2 s | Mover
> Mis cursos J \ /

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

Jueves, 18 de septiembre de 2025, 13:08
~ Administracin del foro

& Configuracién

¥ Filtros

& Registros

B Copia de seguridad
1 Restaurar Actividades unidad #2 — Ficha: 3337030

PASTELERIA

B Calificacion avenzada Las aclividades para desarrollar en la sequnda semana son
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones AAZ-EVO1. Preparacién de crema chantilly y su aplicacion en
B Informes decoracion. Calificable.

B Bxportar Evidencia de producto.

AA2-EV02. Elaboracion de crems pastelera y su uso en posires.
Calificable.
> Administracién del curso

En el desarollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la guiz de aprendizaje y
material complementario.

Semana 2: del 18 al 24 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al fora de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ¥ Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
| Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accede a SOFIA  Area Personal

A Pagina princieal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del faro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Madalidad de suscripcién
B suscripciones
B informes
B Exportar

> Administracién del cursa

¥ dudas de las actividades de la semana #2
HEREDIA - vieres, 19 de septiembre de 2025, 14:05

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica, sobre el
desarrollo de las aclividades de la segunda semana del
programa de formacién, con el fin de orientarios ¥ resolver
dudas generadas

. Fecha: lunes 22 de septiembre de 2025

. Hora: 6:00 pm

- Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips:ifteams microsoft.com/meet23354071166657
p=0lQx0:OupigbpVzXNH

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteria de scuerdo  los requerimintos de I
produccion”.

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia — Instructor

& @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA| Modo de edicion @I

| Mostrar respuestas anidadas | | Mover este debate a..

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

epun Grabacion segunda se:
EO

6n sincronica - Pasteleria - 22/09/2025 @
/] DO ZAMORA HES

- martes, 23 de septiembre de 2025, 15

a
i

PASTELERIA - Grabacién segunda sesién sincrénica

Apreciad@s aprendices,

Les compario Iz grabacién de nuestra segunda reunion sincronica, realizada
en el programa de formacion "Pasteleria”, también s encuenira publicada, la °
pueden encontrar en la ula: Sesiones en linea

Enlace de la grabacién: ‘) [

hitps:idrive.google.comifile/d/1KIXDYLyPVb8xes-b4a5it8Qk8oNe Ok Miview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

¥ Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

~ Administracién del foro
¥ Configuracién
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
& Informes
B Exportar

> Administracién del curso

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

|| Mostrar res| # || Mover este debate a.. 2| Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

rpun Cierre actividad de aprendizaje #2
NARD A HEREDIA - miéreales, 24 de septiembre de 2025, 12:38

ONARDO ZAM

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 24 de sepliembre del presente
finaliza, el desarrolio de I actividad #2, a continuacion las actividades que
comespondian a la semana:

o

AA2-EVO1. Preparacién de crema chantilly y su splicacién en
decoracién. Calificable.

Evidencia de producto.

AA2-EV02. Elaboracion de crems pastelera y su uso en
postres. Califieable.

.

.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Modo de edicién @I

Accede a SOFIA  Area Personal

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

Modo de edicién @

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
# Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

~ Administracién del faro
¥ Configuracion
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacion avanzada
> Madalidad de suscripcién
B suscripciones
& Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Anuncios

Aperira actividaces unidad 23

Mostrar res BT

anidadas ¢ || Mover este debate a..

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

srtua Apertura actividades unidad #3

de PABLO L

ONARDO ZAMORA HERE|

DIA - viemes, 26 de septiembre de 2025, 13:29

PASTELERIA

Actividades uj

ad #3 — Ficha: 3334930
La actividad para desarrollar en la fercera semana es:
« AA2-EV03. Preparacion de mousse de fresa. Calificable

En el desanollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de la semana 3 que se encuentran en la gufa de
aprendizaje y material complementario

Semana 3: del 25 de septiembre al 01 de octubre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al fora de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

Modo de edicién @I

ADMINISTRACION

¥ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
| Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurer
W Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accede a SOFIA  Area Personal

sehia lo y dudas de las actividades de la semana #3
TN ¢ A HEREDIA - viernes, 26 de septiembre de 2025, 13:39

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica, sobre el
desarrollo de las aclividades de la tercera semana del
programa de formacién, con el fin de orientarios ¥ resolver
dudas generadas

. Fecha: lunes 29 de septiembre de 2025

Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips:/iteams microsoft.com/meel/22033992164357
p=pBECMghq3T36w0L2AL

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteria de scuerdo  los requerimintos de I
produccion”.

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia

& @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicion @)

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del fora
£ Configuracion
¥ Filtros
|a Registros
B copia de seguridad
1 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
W informes
B Exportar

> Administracién del curso

Mover este debate ..

Este hilo de discusién ha sido cerrado por | que no admite respuestas.

i6n tercera sesién sincrénica - Pasteleria - 29/09/2025
O LEONARDO Z DIA - martes, 30 de septiembre de 2025, 09:46

ARDO ZAMORA HEI

PASTELERIA - Grabacicn tercera sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto Iz grabacion de nuestra tercera reunién sincronica, realizada en
&l programa de formacién "Pasteler(a’, también se encuentra publicada, la °
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en

linea, elic en: “Tercera sesion sincrénica - Pasteleria” f‘)
b
o J

https:jidrive google comifile/d/1aXKTFBITy6vGITupkxUEOTo0BUT 1loD/view?
usp=sharing

Enlace de la grabacion:

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

a S PABLDLE(WNARD(:EAMDRAHERED\A%‘ ~

Modo de edicién @I

Mis cursos / P_§3520028 V_3334908 R_11.C 9406 / General / Anuncios / Cierre actividad de aprendizaje #3

PANEL DE NAVEGACION

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
& Configuracién
¥ Filtros
l® Registros
B copia de seguridad
1 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
B informes
B Exportar

> Administracién del curso

Anuncios

e actividad de aprendizaje #3

r respuestas anidadas

Maover este debate a.. ¢ Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

=s2,,. Cierre actividad de aprendizaje #3
- migrcoles, 1 de octubre de 2025, 0939

Apreciad@s aprendices, recuerden hoy 01 de octubre del presente finaliza, el
desarrollo de la actividad #3, a continuacion las actividades que correspondian
ala semana

+ AAZ-EV03. Preparacitn de mousse de fresa. Galificable

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal

& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
£ Configuracién
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
8 Suscripciones
B Informes
W Exportar

> Administracién del curso

& @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA

Jueves, 2 de octubre de 2025, 1116

PASTELERIA

Actividades unidad #4 — Ficha: 3337030
La aclividad para desarrollar en la fercera semana es:
-« AAZ-EVOZ. Preparacién da mousse de chocolate. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usled debe estudiar el confenido def
documento especificamente de la semana 4 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y malerial complementario

Semana 4: del 02 al 07 de octubre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A& @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

y dudas de las actividades de la semana #4
HEREDIA - jueves, 2 de actubre de 2025, 11:21
¥ Administracién del foro

& Configuracion

¥ e PASTELERIA

|4 Registros

[ Copia de seguridad R
3 Restaurer Apreciados Aprendices:

@ calificacién avanzada Los invito a participar en nuestra sesion sincrénica, sobre el

> Modalidad de suscripcidn desarollo de las aclividades de a cuarta semana del

B Suscripciones programa de formacién, con &l fin de orientarlos y resolver
dudas generadas

B Informes

B Bpoxiar « Fecha: viemes 03 de octubre de 2025

« Hora: 9:00 am

- Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips:iteams microsoft.com/meel/25517572140137
p=ninmGpFNJUDZC2Eyw

> Administracién del curso

Resultado de aprendizaje: "Elborsr preparaciones de base
de reposteria de scuerdo  los requerimintos de I
produccion”.

Gracias por su afencién

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal & @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicion @)

Este hilo de discusion ha sido cerrado por | que no admite respuestas.

ADMINISTRACION wu2,,. Grabacién cuarta sesién sincrénica - Pasteleria - 03/10/2025

\ - viemnes, 3 de octubre de 2025, 11:08

~ Administracion del foro
£ Configuracién

¥ Filtros @

|4 Registros PASTELERIA - Grabacidn tercera sesion sincronica

B Copia de seguridad

1 Restaurar Apreciad@s aprendices,
B Calificacion avanzada R R
Les compario la grabacién de nuestra fercera reunion sincrénica, realizada en el
programa de formacion “Pasteleria’, también s¢ encuentra publicada, Ia pusden

encontrar en Ia ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en linea, clic en:
B informes

o
“Cuarta sesidn sincrénica - Pasteleria” f‘
Exportar g
B Exp ]
B Vi

> Modalidad de suscripcién
8 Suscripciones

Enlace de la grabacion:

> Administracién del curso hitps:jidrive.google. comfile/a/1 DCISioP WY rzaUFRGOZDNKMELIMNX GOy efview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesion:




Accede 3 SOFIA  Area Personal

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A& Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del fora
¥ Configuracion
¥ Filtros
|a Registros
B copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscrips
B suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

+ | ( Mover este debate . | haover

Este hilo de discusién ha sido cemada por |o que no admite respuestas.

=2, Cierreactividad de aprendizaje #4
7Av de PABLO LEON ZAM

-

A - martes, 7 de octubre de 2025, 17:44

Apreciad@s aprendices, recuerden hoy 07 de octubre hasta las 10.00 pm del

presente finaliza, el desarrollo de la actividad 4, a continuacin las
actividades que corespondian a la semana:

« AA2-EVO4. Preparacién da mousse de chocolate. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

Modo de edicién @I

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

umen de retet

& ZAJUAN /N

Accede 2 SOFIA. Area Persoral 8 @ PASLOLEONARDO ZAMCRA HEREDIA Mocka de ecicicn @)

s s /P 61520028 537630 3 11 € 3405 / fermci ol progrors / Foro e s e &
J) .

[ — Foro de dudas e inquietud
e ) .

AP princizal del st iR

> Secicres

> Mis s

P

ADMINISTRACION

Faro de dudas ¢ Inquistudes

~ Aeimiistracion de foro

W Corfiguracion

18 Rgitren °

G Eri—rs)

1 Restaurar

@ Cabficacion srnzads

8 irfcrmes.

o Se b ez | fecha fmite para pubficar en este e, por Io ue ya no puede publicar en 6.
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Cronograma::

resets i pesior

de MAVERSY

5 OREIARENA SEPTIEMBEE 17DE 2025 DT:SSPM

e
SEMNA

N

DE ACTI

PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:

Pasteleria

Comanzado par

5 PABLOLEONARD.
26 copr 2025

() MALRY ANDRE!
5 cpt 2025

() JESSCA DaEL
) 22czpr202s

MARLA LUSA CH.
0 segn 2025

() Mo DL
18 mpr 2025

() s sumaGD.
() gapanes

() AAMLENA LD,
) msepranes

() M e C
L taczpr0zs

() e v
() W apeass

MAYERLY JAIMES
7 pt 2025
() AUNEDEMRA
) taeepranas
LIANA CRTZ
6 zpt 2025

() MBETOCasaL.
() 6 apeais

AMMAY VAN
6 cpt 2025

(7 MaRITZA CORST.
L) 16 scpanes

hCDLIOVENA
6 gt 2025

L 6 emanas

CSWALDORENE

() Ko,
) 46 apeaes

ALY ZULLG..
5t 2025

(7 ssETMSELR
) 15 sepranes

Y PAOLA P

) s epranis

CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO ¥ ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL

FECHA DE INICIO DE FORMACION:

|12/09/2025

FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES: |0?,.’10,-'ZUZS

UNIDAD TEMATICA
O ACTIVIDAD DE
APRENDIZAIE

RESULTADO DE
APRENDIZAJE
(rAP)

CONFERENCIAS
WEB [FECHA —
HORA)

EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE

Realizar |a "Actualizacién de datos del
laprendiz", segiin indicaciones.

INo calificable.

FECHAS DE ENTREGA

INICIA FINALIZA

12/09/2025 15/03/2025

Participacién en el "Foro social®.

12/09/2025 17/03/2025

Practicas de
Manufacturas, de
acuerde con las

diferentes

solicitudes.

para el proceso de
produccion de cada
uno de los

productes a elaborar

Actividades iniciales NfA NfA (No calificable.
Realizar el “Sondeo de conocimientos
|previes”. No calificable.
1z/03/2025 17/09/2025
AAL. Identificar los 260201011-01.
principales insumos Acondicionar y alistar
[Evidencia de conocimiento:
utilizados en la las materias primas e s .
15/03/2025 M;—EWLCEl!IlmEmn de la pasteleria
steria y las By insumos necesarios |[modemna. Calificable.
fepasteray fas Busnas alas 06:00 PM* 12/05/2025 17/09/2025

8 8 888585868 8888880808888 0808




iad .
22/05/2025 e P A
AAZ-EVOL. Preparacion de crema 1 24fgo/a0oc
alas06:00 FM™  |chantilly y su aplicacién en decoracién.
|calificable.
AA2. Rezlizar diferentes 260201011-02. e videncia d et
i videncia de producto:
22/05/2025
preparaciones de Elaborar AA2-EV02. Elaboracion de crema 24/09/2025
reposteri, de acuerdo | Preparaciones debase | 21350500 #M°  lpasteleray su uso en postres. Calficable.
conlosr i derep iade
de produccién de cada acuerdo a los 29/09/2025 Evidencia de producto:
. === |aA2-EV03. Preparacién de mousse de 01/10/2025
01/10/2025
uno de ellos. requerimientos de la 31as06:00 PM*  [fresa. Calificable.
produccién.
03/10/2025 Evidencia de desempefio:
—— AAZ-EVO4. Preparacion de mousse de 02/10/2025 07/10/2035
a1as03:00 AM*  |chocolate. Calificable.
FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — 07/10/2075
CRITERIO DE 10N: A= Ap D= No Ap
*Horario sujeto a variacién, siempre que se dé un cambio a la programacién, el instructor i a través de y/o correos

Sesiones en linea y grabaciones:

Lisen de atescion ol

adane: 018000 910270

Linea de atescién ol empresorio: 018000 910882

~ Actividad de aprendizaje AA2

www seno. edu.co

@ F W
@

SEMA camunics

@ AA2-EVO1. Preparacién de crema chantilly y su aplicacién en decoracion.

@ AA2-EV02. Elaboracién de crema pastelera y su uso en postres.

@ AA2-EV03. Preparacion de m

@ AA2-EV04. Preparacitn de mox

v Sesiones en linea

e de fresa.

e de chocolate.

Bienvenida y actividad 1- Pasteleria 15/09

Resumen: Bienvenida y actividad 1

qunda sesi6n sincrénica

qunda sesi6n sincrénica

steleria 22/09

steleria 22/09 PDF

Tercera sesion sincrénica - Pasteleria 20/09

teleria 15/09

@ Resumen: Tercera sesidn sincrénica - Pasteleria 29/09 POF

Cuart;

6n sincrénica - Pasteleria 03/10




M Primera sesion sincrénica - Curso Pasteleria-20250915_180526-Grabacién de la reunién.mp4
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M Segunda sesi6n sincrénica - Curso Pasteleria-20250922_181000-Grabacién de la reunién.mp4
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I Tercera sesion sincrénica - Curso Pasteleria-20250929_180211-Grabacién de la reunién.mp4
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